
ENTRées

Tartare de boeuf classique
Oignons rouges et verts, cornichons sucrés, câpres,
copeaux de parmesan, dijonnaise classique / 13

Tartare de saumon bacon et érable
Oignons verts et rouges, bacon, noix de Grenoble,
mayonnaise au bacon et à l’érable / 13

Tartare de thon asiatique
Sauce Wafu maison, oignons verts et rouges,
avocats et concombres, tempura frit / 13

Salade César
Laitue romaine, copeaux de parmesan, bacon,
croûtons à l’ail maison et vinaigrette César / 9

Salade Maison
Mélange printanier, tomates séchées, copeaux
de parmesan, croûtons à l’ail maison
et vinaigrette au bacon / 9

Salade du  moment / 11

Potage du moment / 7

REpas

Tartare de saumon bacon et érable
Oignons verts et rouges, bacon, noix de Grenoble,
mayonnaise au bacon et à l’érable / 25

Tartare de thon asiatique
Sauce Wafu maison, oignons verts et rouges,
avocats et concombres, tempura frit / 25

Salade César repas
Choix de poulet ou bavette grillé, laitue romaine,
copeaux de parmesan, bacon, croûtons à
l’ail maison et vinaigrette César / 24

Salade du moment repas
Choix de poulet ou bavette grillé / 24

Steak frites
Bavette marinée 6 oz, frites maison, épices Carcasse
et légumes du moment / 27

Tartare de boeuf classique
Oignons rouges et verts, cornichons sucrés, câpres,
copeaux de parmesan, dijonnaise classique / 27

Pâte du jour / 22

Poisson du jour / 25

Sandwich du moment / 23

Boisson gazeuse / 4

Kit de sangria (blanc ou rouge)  / 15

Virgin César  / 6

Virgin mojito lime et menthe / 6

Virgin tonic citron et gingembre / 6

Jus / 4

�é et café  / 4 Latte / 6

Café glacé / 6 A�ogato / 8

DEsserts
Verrine de tiramisu
fromage fouetté aromatisé au café, biscuits sucrés,
caramel salé au café et cacao

/ 9

Gourmandise du chef  / PM

Crème brulée vanille  / 9

Cheese cake nutella s’mores  / 9

Eau pétillante en bouteille  / 5

BReuvages

Menu Midi


