
ENTRées

Tartare de boeuf BBQ
Poivrons rôtis, oignons verts et rouges, cornichons,
dijonnaise fumée et oignons frits / 4oz 14
Tartare de saumon norvégien
Oignons verts et rouges, câpres, 
fromage fouetté à l’aneth, 
assaisonement de style bagel tout garni / 4oz 14

Tartare de thon Général tao
Mandarines, avocats, oignons rouges et verts,
sauce général tao, tempura frit / 4oz 14

Salade César
Laitue romaine, copeaux de parmesan, bacon,
croûtons à l’ail maison et vinaigrette César / 10

Salade Maison
Mélange printanier, tomates séchées, copeaux
de parmesan, croûtons à l’ail maison
et vinaigrette au bacon / 10

Salade du  moment/ 11

Potage du moment / 7

REpas

Tartare de saumon norvégien
Oignons verts et rouges, câpres, fromage fouetté 
à l’aneth, assaisonement de style bagel tout garni, 
servi avec frites / 6oz 27

Tartare de thon Général tao
Mandarines, avocats, oignons rouges et verts,
sauce général tao, tempura frit, servi avec frites / 27

Salade César
Salade César format repas, accompagnée
d’un choix de bavette de boeuf ou poulet grillé / 25

Salade du moment
Salade du moment format repas, accompagnée
d’un choix de bavette de boeuf ou poulet grillétt / 25

Steak frites
Bavette marinée 6 oz, frites maison, épices Carcasse
et légumes du moment / 28

Tartare de boeuf BBQ
Poivrons rôtis, oignons verts et rouges, cornichons,
dijonnaise fumée et oignons frits, servi avec frites / 27

Pâte du jour/ 22

Poisson du jour/ 25

Sandwich du moment/ 24

Boisson gazeuse / 4

Jus / 4

Ļé et café / 4 Latte / 6
Café glacé / 6 Affogato / 8

Mocktails / bière sans alcool / 7

DEsserts
Verrine de shortcake au fraises
Génoise vanille, fraises conŀtes, chantilly

/ 9

Gourmandise du chef / PM

Crème brûlée chocolat bailey’s  / 9

Cheese cake nutella s’mores  / 9Eau pétillante en bouteille / 5

BReuvages

Menu Midi


